Z|)BEREITUNG QVO APFEL ZIMT KUCHEN

ZTATEN Z\/BEREITEN
Apfel Topping
259 Butter Apfel Topping
;TL ;_édt“he" Vanille-Zucker 4 " pje Apfel schalen, entkernen und in Wrfel (1 cm) schneiden.
Im
1prise  Salz 2. Die Butter in einer Pfanne auf kleiner Stufe schmelzen lassen, mit Vanille
4-5 Apfel, geschalt, in Wirfel Zucker, Zimt und Salz vermischen.
Rihrteig 3. Apfel beigeben und unter standigem Ruhren fir 3 Minuten anbraten und
2009 weiche Butter beiseitestellen.
1509  Zucker
4 Eier
1709 Mehl Ruhrteig

1TL Backpulver
100g  Ovomaltine Schokolade,

P 4 in Stiicken ausstauben.
; APFEL ZiMT KU(H[N : 2. Die weiche Butter mit dem Zucker in der Kiichenmaschine oder mit dem

Handmixer cremig schlagen.

1. Eine Springform von 24 cm Durchmesser ausbuttern und mit etwas Mehl

3. Die Eier nacheinander hinzufiigen, dabei jedes Ei qut unterrihren. Wenn
alle Eier im Teig sind, den Teig fir weitere 10 Minuten luftig rihren.

4. Mehl und Backpulver mischen und Giber den Teig sieben und vorsichtig
unterrihren.

5. Ovomaltine Schokolade zerkleinern und unter den Teig heben. Achtung
den Teig nicht zu fest rihren, damit er schon luftig bleibt.

6. Den Teig in die vorbereitete Backform geben und glattstreichen.

7. Das Apfel Topping auf dem Teig verteilen und etwas in den Teig driicken.

8. Den Ovo Apfel Zimt Kuchen in der Mitte des Backofens bei 180° C
Ober- und Unterhitze fiir ca. 55 Minuten backen. Stabchenprobe in der
Kuchenmitte machen.

9. 0vo Apfel Zimt Kuchen herausnehmen, etwas abkiihlen, aus der Form
nehmen und auf einem Gitter auskihlen.




